% Menu de la restauration seolaire — Villeneuve—sur-Lot

LUNDI 18 MAI

MARDI 19 MAI

MERCREDI 20 MAI

JEUDI 21 MAI

VENDREDI 22 MAI

salade de tomates

escalope de veau

salade de pomme

melon

poisson pané frais

sauce moutarde de terre
roti de boeuf sauce sauté de porc .
e . carottes BIO poulet BIO P haricots verts BIO
gribiche au caramel
purée cantal brocolis BIO pates BIO mimolette
, ) fromage blanc - ateau poire / .
yaourt veloute fruit g g ] P ) fruit
sucre BIO noisette maison
m nuggets de blé boulettes XXX avé de boulgour XXX
? = végeétariennes o J

Fait Maison

Toutes nos pommes sont issues de l'agriculture biologique, direct producteur, etdu 47

Produits Frais

Tous nos fromages sont des fromages a la coupe

Issu de l'agriculture Biologique

Tous les jours, les enfants ont & disposition des Pruneaux du Villeneuvois en dégustation

Produits Locaux

Tous les jeudi, les enfants auront du pain Bio 4 leur table

Produits végétarien

Issu de la péche durable

Nous nous réservons le cas échéant,
le droit de modifier les menus sous réserves d'organisation, d'approvisionnement

L'ensemblle du pensonnel de la restaunation

Conformément au réglement CE n°1169/2011 INCO, les plats sont susceptibles de contenir des allergénes énumérés ci-apres :

Arachide, crustacés, fruits a coque, lait, mollusques, ceufs, poisson, soja, sésame, lupin, céleri, moutarde anhybride et sulfureux et sulfites .
Tout enfant souffrant d'allergie doit déclarer son PAl auprés du service guichet unique de la Mairie de Villeneuve-sur-Lot,

Vous souhaitez demander des renseignements complémentaire sur les menus ?

Vous pouvez nous joindre par mail : economat@mairie-villeneuvesurlot.fr . Une réponse rapide vous sera faite.
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